
SOFTS & FRAÎCHEURSSOFTS & FRAÎCHEURSSOFTS & FRAÎCHEURS

Limonades maison 
& schorle
Schorle peu sucré
pamplemousse, cassis, 
citron-menthe

Limonade 
pression + sirop

Sirop à l’eau

Sirop à l'eau minéral

BOISSONS CHAUDES

Expresso

Double expresso

Décaféiné

Allongé

Noisette

Crème

Cappuccino

Latte Macchiato

Chai Latte

Moka

Chocolat chaud

Thé & infusion 
Mursel

Irish Coffee

Eau
Plancoët 33cl
plate ou gazeuse

Plancoët 50cl
plate ou gazeuse

Plancoët 1L
plate ou gazeuse

Sodas & limonades
Breizh Cola
Breizh Cola zéro
Breizh Tea
Orangina

Jus & boissons 
artisanales

Jus de pomme 
artisanal

Jus de pomme 
pétillant artisanal

Jus bio Recolt
tomate, pomme-fraise, 
orange, ananas

Infusions fraîches
Mursel
Demandez-nous
les saveurs du 
moment !

3€

4€

6€

3.9€
3.9€
3.9€
3.9€

4€

4.5€

5€

4,5€

3.5€

3€
3.5€

4€

1.8€
3.5€
1.8€

2€
2.2€
2.5€

4€
4.5€

5€
5€
4€

3.5€

9€



bières & cidrebières & cidrebièreS & cidre
4€

4.5€
3.9€
4.2€

6€

4€
6€
7€
7€

4€

à la pression
Clandestino Lager Chipotle
Uncle West Coast IPA
Uncle St Quay Blonde
Uncle Witbier Blanche
Michelada Cocktail de bière, citron vert, 
worcestershire, sauce pimentée et épices

en bouteille 
Dremmwel sans alcool
Corona 4,5°
Kasteel Rouge 8°
Triple Belgium
Uncle 8,5°

cidre (25 cl)
Sorre cidre artisanal

25 cl 50 cl

7.8€
8.8€
7.6€
8.2€
11€

apéritifsapéritifsapéritifs
Pastis / Ricard
Vermouth Cinzano
rouge / blanc
Campari
Kir/ Kir Breton
Aperol
Kir Royal prosecco

3,5€
4€

7.5€
7€

7.5€
7€

spiritueuxspiritueuxspiritueux
whisky (4 cl)

Talisker 10 ans
Knockando 12 ans
Monkey Shoulder
Paddy
Maker's Mark

rhum (4 cl)

Zaka Agricole 
Ambré Martinique
Père Labat 59°
Hampden 8 ans
Appleton Estate 
Rare Blend 12 ans
Planteray Barbados 
Grande Réserve
Angostura 1919

mescal & tequila (4 cl)

Mezcal Amores Espadin
Tequila Ocho Blanco
Tequila Ocho Reposado

11€
10€

9€
8€
9€

9€
8€
9€

11€

8€
9€
9€

9€

9€



cocktailscocktailscocktails

11€

11€

12€

12€

12€

13€

signature
Nos créations et pépites 
ramenées de nos voyages 

Clandestino
Pisco, ananas, citron vert, 
sucre de canne, basilic frais

Kingston Negroni
Vermouth, Campari, rhum 
Appleton 12 ans, bitter café

El Diablo
Tequila, crème de mûre infusée
passion & piment, citron vert, 
kombucha gingembre-citron

Missionary’s Downfall
Rhum, liqueur d’abricot, ananas,
menthe fraîche, jus de citron vert 
et sirop de miel

Coco Loco
Assemblage de rhums, crème
d'abricot, coco, citron vert 

Frozen Cartel
Mezcal, nectar d’agave, 
citron vert, basilic

classiques
Pisco Sour
Negroni
Margarita
Piña Colada
Caïpirinha
Spritz
Gin Tonic
Mojito
Espresso Martini 

8€

8€

8€

8€
8€

mocktails

Rosita
Passion, mangue, coco, 
citron vert, ginger ale

Albaca Fizz
Cordial basilic-menthe, 
citron vert, eau gazeuse

Chicha Morada
Maïs rouge péruvien, 
ananas, pomme

Virgin Mojito

Virgin Piña 
Colada 

10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€
10€

digestifsdigestifsdigestifs
Cognac Hennessy (4cl)

Chartreuse verte (4cl)

Bailey’s (6 cl)

Vieille prune 
de Souillac (4cl)

10€
10€

6€
8€

7€

7€

6€

Calvados Domaine 
Vectière VSOP (4 cl)

Amaretto 
Disaronno (6 cl)

Menthe givrée 
Warenghem (6 cl)



nos vinsnos vinsnos vins

Blancs

Chinon AOP Baudry Dutour - Chenin 

Alphonse - Chardonnay

L’Envolée - Pinot Gris / Moelleux 
Riesling Fruits de Lune Bio

Clos Perdiz - Chardonnay Viognier - Chilien    

Pétillant

Prosecco DOC Treviso 

Rouges

Las Niñas Mapuche - Cabernet / Carmenere - Chili 
Repasso - Malbec - Argentine 
Cova Negra - Tempranillo - Espagne 

Rioja Crianza DOC - Tempranillo 
Minervois Nature Bio - Grenache / Syrah 

Saumur Champigny - Cabernet Franc

El Autoctono - Cépage Pais (terre volcanique) - Chili 

Rosés

Domaine Barcelo Corse -Grenache / Sciaccarellu 

Le Petit Jardin Bio - Grenache 

Une sélection vivante, pétillante, solaire et voyageuse

12 cl 37.5 cl 75 cl

6€
4.5€
5€
-

5.5€

20€
17€
19€

-
15€

28€
24€
26€
26€
28€

4€ - 26€

4.5€
7€
5€
-

6.5€
5€
5€

13€
20€
14€

-
20€
14€
15€

24€
39€
25€
28€
37€
26€
28€

4.5€

3.5€

13€

10€

24€

18€

18 cl 1 L

6€ 25€Vin blanc ou vin rouge au choix

sangria maison



TACOS MEXICANOS
Trois galettes de mais garnies de pulled pork, coriandre fraîche,  pico de gallo 

(tomates assaisonées et aromates) et pickles d'oignons rouges, accompagnées d'une 
sauce maison relevée. Servi avec frites maison. 

Version avec chili végan disponible.

17€

Pain brioché, saucisse de chorizo, mozzarella, cheddar, criolla de poivrons et oignons rouges, 
mayonnaise maison à l'avocat. Servi avec frites maison.

EL CHORIPAN 17€

Hampe de boeuf grillée, poivrons del Padrón et chimichurri à la mangue. 

Servi avec frites maison.

ENTRAÑA GRELLADA 22€

Poisson « selon arrivage », saisi à la plancha, accompagné de légumes de saison 

et d'une sauce signature. 

PESCADO A LA PLANCHA

la traditionnelle tortilla de patatas espagnole
Menu du jour

25€

Lingot de boeuf et son jus de viande, 

Pommes de terre grenaille rôties, salade de 

roquette et légumes.

Crumble de poires, 

crémeux de mangue et goyave 


et chantilly de citron vert maison

Plat seul 17€

Entrée + plat ou plat + dessert 19€


Entrée + plat + dessert 23€

Perles de tapioca infusées au lait de coco, 

mangue fraîche, sorbet gingembre passion, 

pop-corn au sarrasin et éclats de chocolat.

TAPIOCA 8.5€

Fondant au chocolat, croquant de cacahuete 

et noix et glace vanille 

pour la touche fraîche. 

Brownie gourmand 7.5€

GLACES ARTISANALES
1 BOULE 3€
2 BOULES 5.5€
3 BOULES 8€

Servies avec de la chantilly.

Une sélection signée Eric Elien, 

entre gourmandise et authenticité.

VANILLE (véritable gousse infusée)

CHOCOLAT CROQUANT

CHOCAHUÈTE FAÇON SNICKERS

SORBET CITRON

FRAISE

HIBISCUS ET GINGEMBRE

GINGEMBRE EXOTIQUE (

passion, mangue, gingembre)




NACHOS

Nachos croustillants, cheddar fondant et guacamole maison. 

9€



LAS "BRAVAS"

DEL CLANDESTINO

Pommes de terre dorées, servies avec une sauce maison aux piments fumés et un aioli noir. 

6.5€



CALAMARES AL AJILLO

calamars sautés à l’ail, persil et huile d’olive, légèrement relevés.

10€



PAN CON TOMATE

DE "TODA LA VIDA"

Pain toasté, ail frotté, pulpe de tomate fraîche et huile d'olive vierge. 

3.5€

NACHOS
Nachos croustillants, cheddar fondant 

et guacamole maison. 

9€

LAS "BRAVAS" 

DEL CLANDESTINO
Pommes de terre dorées, servies avec une sauce maison 

aux piments fumés et un aioli noir. 

6.5€

Calamars sautés à l’ail, persil et huile d’olive, 

légèrement relevés.

CALAMARES AL AJILLO 10€

PAN CON TOMATE 

DE "TODA LA VIDA"
Pain toasté, ail frotté, pulpe de tomate fraîche 

et huile d'olive vierge. 

3.5€


